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Ficha técnica
CHARDONNAY 2023

VARIEDAD Y ORIGEN

Chardonnay es una de las grandes variedades blancas del mundo, reconocida por su
capacidad de adaptacion y por reflejar con precision el origen cuando procede de vifiedos
bien definidos. En este caso se interpreta desde un vifiedo concreto y con una clara
vocacion de guarda.

ANADA 2023 EN RIOJA

La afiada 2023 estuvo marcada por un ciclo seco y exigente, con rendimientos contenidos y
buena concentracion. En Chardonnay, estas condiciones favorecieron una maduraciéon
equilibrada, manteniendo frescura natural y estructura suficiente para una crianza
prolongada. Produccién final de la afiada: 730 botellas.

VINEDO Y SUELO

El vifiedo se sitda en la zona de Tudelilla, con suelos pobres y bien drenados, de caracter
aluvial y antiguo. La altitud y la orientacidn favorecen una maduracién progresiva,
aportando tension y definicion al vino.

ELABORACION Y CRIANZA

La elaboracidn se orienta a preservar la identidad del vifiedo y la variedad. El vino ha
realizado una crianza de 20 meses en barrica de roble francés de segundo afio, seleccionada
para respetar la estructura original del vino y permitir una integracion lenta y equilibrada.

La crianza esta concebida como un proceso de afinado y estabilizacion orientado a una
evolucion prolongada en botella.

ANALISIS SENSORIAL

VISUAL
Color amarillo dorado brillante, con reflejos limpios y buena densidad.

NARIZ
Nariz compleja y elegante, con fruta blanca madura, notas citricas suaves, recuerdos de
frutos secos y un fondo ligeramente especiado procedente de la crianza, bien integrado.

BOCA

Entrada amplia y equilibrada. Paso de boca estructurado, con volumen y frescura bien
integrada. La madera acompafia sin dominar, aportando profundidad y longitud.

Final largo, seco y persistente.

SELECCION PERSONAL

POTENCIAL DE GUARDA

Por su estructura, equilibrio dcido y crianza prolongada, este Chardonnay esta concebido
para una larga evolucién en botella, ganando complejidad y matices con el tiempo.

MARIDAIJE - SERVICIO

Adecuado para pescados grasos, mariscos elaborados, carnes blancas, aves y platos con
salsas donde el vino pueda acompafiar la textura.
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